Menu Revedllon de Aoél

Diner du Vendredi 24 Décembre
& Déjeuner du Samedi 25 Décembre 2021

Apéritif et mignardises
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Foie gras de canard cuit au torchon, compotée de coings au yuzu, copeaux de chocolat amer
Verre de Blanc doux
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Tataki de saumon légéerement pimenté, chou rave translucide, mangue au sésame noir
Verre de Blanc sec
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Supréme de poularde farcie aux marrons, creme de butternut ala noisette, jus de cuisson
Verre de Rouge
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Le Tout Chocolat
Coupe de Champagne - Blin
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Café et gourmandises

Prix : 78 euros par personne

Restawnant Lo Coulowmine

1, place de la Bouquerie 24200 Sarlat La Canéda

Reseration sbligatsine :

Par téléphone : 05.53.59.27.80
Par mail : contact@ la-couleuvrine.com
Paiement 100 % a la réservation




Menu Noél Em/mr‘f

Réservé aux moins de 12 ans

Foie gras de canard cuit au torchon
-~ GEeinHe e -
Filet de boeuf, pommmes sarladaises
- RGeS e— -
La « Pomme Granny Smith »
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Jus de fruits

Prix : 40 euros par enfant

Restawnant Lo Coulowmine

1, place de la Bouquerie 24200 Sarlat La Canéda

Reseration sbligatsine :

Par téléphone : 05.53.59.27.80
Par mail : contact@ la-couleuvrine.com
Paiement 100 % a la réservation




