
A P É R I T I F

Coupe de champagne & mise en bouche

E N T R É E S

Escalopes de foie gras poêlées aux griottes sur pain perdu
ou

Œuf cocotte aux cèpes et sa crème aux truffes

P L A T S

Caille rôtie farcie aux raisins flambée au cognac
ou

Souris d'agneau confite au miel cuisson basse température

M E N U  D E  N O Ë L

D E S S E R T S

Cheesecake caramel beurre salé coulis de fruits rouges
ou

Crème brûlée raisins de Corinthe macérés au rhum

Brasserie Hôtel Dieu Sarlat

59

 Réservation au 09.83.70.86.56 / chloe.hoteldieusarlat@gmail.com 

€


