Coupe de champagne & mise en bouche
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- X Escalopes de foie gras poélées aux griottes sur pain perdu -
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Caille rétie farcie aux raisins flambée au cognac
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. Souris d'agneau confite au miel cuisson basse température .
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X Cheesecake caramel beurre salé coulis de fruits rouges
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| Creme brulée raisins de Corinthe macérés au rhum .
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