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POUR PREPARER VOS VACANCES 
 
 
 
 
 
Le Comité Départemental du Tourisme 
de la Dordogne 
Vos vacances et courts séjours sur 
l’ensemble du département de la 
Dordogne 
Conseils pour l’organisation de votre 
séjour en Dordogne pour individuels et 
pour groupes 
Locations de maisons, Chambres d’Hôtes 
Gîtes de France et Clévacances, hôtels, 
campings, circuits, séjours thématiques, 
séjours randonnées cyclotouristiques, 
pédestres 
 www.dordogne-perigord-tourisme.fr 
www.perigord-reservation.com 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
Camping- caravaning en Dordogne 
Pour organiser votre séjour, consultez le 
site internet des campings de Dordogne 
sur lequel vous trouverez des offres 
spéciales parmi les 225 campings pour 
des séjours en famille ou entre amis, en 
hébergement de votre choix 
(emplacements ou locations allant du 
bungalow de toile au chalet, en passant 
par le mobilhome). 
 
 
 
 www.campidor.com 
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POUR PREPARER VOS 
VACANCES 
 
Office de Tourisme de Bergerac Pourpre  
Au milieu de vignobles réputés 
(Monbazillac, Pécharmant,…), la vieille 
ville de Bergerac invite le visiteur à la 
promenade dans ces ruelles piétonnes qui 
évoque l’ambiance et le décor des XIV, XV et 
XVIème siècles avec une multitude de 
maisons à colombages ou à pans de bois, 
d’autres avec des baies médiévales ou encore 
des ouvertures Renaissance… 
La statue de Cyrano édifiée en l’hommage 
de ce personnage et de son nez rappelle 
fièrement que la notoriété de la ville doit 
beaucoup au célèbre personnage. 
www.bergerac-tourisme.com 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Offices de Tourisme Pays du Périgord Vert  
Etendu sur tout le croissant nord du 
département, le Périgord Vert est qualifié 
ainsi en raison de sa végétation 
verdoyante, la présence d’un grand 
nombre de cours d’eau (La Dronne, 
l’Auvézère, …) et celle d’un riche 
patrimoine paysager et historique. 
Présence d’un Parc Naturel Régional 
Périgord Limousin qui valorise la faune et 
la flore et les savoir faire locaux. 
www.perigord-vert.com 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Office du Tourisme de Périgueux 
Classée « Ville d’Art et d’Histoire », 
Périgueux expose les vestiges de son 
ancienne cité Gallo Romaine ainsi que l’un 
des plus vastes centres Médiéval-
Renaissance de France, au cœur de ses 
ruelles piétonnes (39 édifices inscrits ou 
classés Monuments Historiques) 
Périgueux est également une étape 
majeure sur le chemin de Compostelle 
grâce à la Cathédrale Saint Front, classée 
site Jacquaire au patrimoine mondial de 
l’UNESCO.  
 www.tourisme-perigueux.fr 
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COTE ANIMATIONS 
 
Initiation à la peinture préhistorique sur 
mur Pariétal proposé par la Sémitour 
Périgord  
Le module d'art pariétal est un outil 
pédagogique destiné à sensibiliser le 
public à l'art  paléolithique. Le support est 
une paroi artificielle qui reproduit le relief, 
la couleur mais aussi la porosité de la 
roche. Par l'utilisation de colorants 
similaires à ceux qu'employaient les 
artistes préhistoriques (oxydes de fer, 
manganèse, charbons de bois) et en 
adoptant les techniques d'applications 
supposées, les visiteurs prendront la 
mesure des contraintes liées à l'art du 
paléolithique 
www.semitour.com 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Atelier Réalisation de mosaïques 
proposé par la société SOCRA  
Réalisation de petits éléments de 
mosaïque (20x20 cm) à l’aide de tesselles 
de marbre et de pierre de marbrerie, à 
partir de motifs gallo-romains. Les 
tesselles seront découpées à la martelline 
et collées sur un support céramique 
l’ensemble pourra être emporté 
gratuitement 
Depuis près de 40 ans, La SOCRA est 
spécialisée dans la restauration les 

œuvres d’art. Elle intervient sur des 
monuments, des oeuvres d’art et des 
vestiges archéologiques. L’une de ses 
dernières interventions : Restauration de 
la Vierge de la Basilique Notre Dame de 
Fourvière à Lyon.  
www.socra.fr 
 
Coutellerie d’Art  « Le Périgord » 
démonstrations et ventes 
En Périgord Vert au cœur du Parc 
Régional Périgord Limousin, dans la belle 
cité de Nontron déjà connue pour sa 
tradition coutelière depuis le XVe siècle, 
« Le Périgord » est une fabrique artisanale 
de couteaux de poche et d'art de la table. 
En 2004, elle devient le fournisseur officiel 
du couteau du XV de France avec une 
pièce dont le manche est prolongé par un 
ballon de rugby. Dans les 2 boutiques de 
Nontron et Brantôme, les couteliers se 
font un plaisir de vous montrer les 
différentes étapes de la fabrication des 
couteaux, qui s'inscrivent dans la plus 
pure tradition coutelière. 
www.couteau-leperigord.com 
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COTE GASTRONOMIE 
 
 
 
 
Démonstrations culinaires par les chefs 
cuisiniers des Hôtels Logis de France 
du Périgord 
Réalisation de recettes à base des 
produits de qualité vendus sur la place du 
village du Périgord 
Les établissements Logis de France sont 
des hôtels- restaurants qui offrent à la 
clientèle un cadre convivial à dimension 
humaine. Le plus souvent gérés par une 
famille, vous bénéficiez d'un accueil 
chaleureux et personnalisé. Les Chefs 
Logis vous font découvrir les richesses de 
la cuisine régionale. A chaque région son 
terroir… 
www.logisdefranceperigord.fr 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Foie gras, magrets et confits de la 
conserverie artisanale d’Huberte Albie 
Installée au cœur du Périgord Noir sur les 
hauteurs de Marquay, la SARL Huberte 
Albié est une conserverie qui a toujours 
travaillé dans le plus pur style 
Périgourdin : des produits locaux et de 
qualité pour la satisfaction de ses clients. 
 
Engagée depuis de nombreuses années 
dans la défense du foie gras du Périgord ; 
c’est tout naturellement que Huberte et 
Philippe Albié ce sont engagés dans la 
démarche d’I.G.P. Périgord qui vous 
garanti des foies gras, magrets, confits 
issus de canards élevés et gavés et 
abattus et cuisinés en Périgord.  
 
Enfin, les spécialités d'Huberte à base de 
Foie Gras Oie et Canard et de Truffes sont 
régulièrement récompensées. 
www.huberte-albie.fr 
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Les Vins de Bergerac 
A l'est du vignoble bordelais, le vignoble 
de Bergerac regroupe plus de 12 000 
hectares répartis sur 93 communes. Il 
s’étale en terrasses au-dessus de la vallée 
de la Dordogne et se répartit en plusieurs 
zones. Rare région viticole de France 
produisant autant de vins blancs que de 
vins rouges, il offre la diversité de ses 13 
AOC : Bergerac rouge, Bergerac sec, 
Bergerac rosé, Côtes de Bergerac rouge 
et Côtes de Bergerac moelleux et les 
appellations Pécharmant, Rosette, 
Monbazillac, Saussignac, Montravel, Haut-
Montravel et Côtes de Montravel 
www.vins-bergerac.fr  
 

 
 
Château Kalian 
Anne et Alain Griaud ont eu un coup de 
cœur pour cette propriété viticole en 
1992. Plus récemment, avec l’aide de 
leur fils Kilian, jeune œnologue, Château 
KALIAN a pris une nouvelle dimension. 
Le nom de Château KALIAN est le 
résultat d’une combinaison des prénoms 
des deux enfants : Katell et Kilian. 
D’un point de vue géologique, la quasi-
totalité des parcelles du Château 
KALIAN se situe sur un sol de type 
argilo-calcaire de coteau.  
Au Château KALIAN, nous pratiquons 
une viticulture de type raisonnée afin de 
ne traiter que lorsque cela est vraiment 
nécessaire. Un grand soin est aussi 
apporté aux travaux en vert : 
ébourgeonnage, épamprage à cœur, 
effeuillage sont entièrement effectués à 
la main.  
Selon la nature du sol, la pente et 
l’exposition, chaque parcelle de nos 
vignes donne un vin au goût particulier.  

 
C’est ce caractère typique que nous 
souhaitons révéler au travers de la 
vinification. 
 
Château Vieux Touron 
Liliane Gagnard, grandit dans l'aire 
Monbazillac. C’est en 1982 qu'elle se 
tourne vers la propriété : TOURON qui 
tire son nom de son terroir exceptionnel. 
7 hectares de vigne d'un seul tenant, 
véritable amphithéâtre naturel avec une 
pente très forte retenant les brouillards 
automnaux responsables de la 
pourriture noble indispensable pour le 
Monbazillac. Viendront se joindre les 3 
hectares de cépages rouges.  
En 1990, elle ajoute à cette activité des 
chambres d'hôtes et des stages 
d'initiation à la dégustation. 
 
Clos des Terrasses 
Repris fin 2008 par un couple de 2 
jeunes franco-belges, le domaine du 
Clos des Terrasses se niche dans un 
petit écrin de nature au beau milieu du 
Périgord pourpre, à Sigoulès 
exactement, à 5km du plus célèbre 
village de Monbazillac.  
Grâce aux atouts de la terre argilo-
calcaire, le souci de l’excellence et la 
recherche du raffinement ainsi que les 
talents indéniables du jeune maître de 
chai, les vins produits aujourd’hui au 
domaine offrent une qualité et une 
élégance qui les classent en haut de la 
liste des vins du bergeracois. La gamme 
de vins s’étend du rosé au rouge 
(Bergerac et Côte de Bergerac) en 
passant par le blanc (sec). 
Le vignoble du domaine du Clos des 
Terrasses s’étend sur  15 hectares dont 
6 hectares en cépages blanc (sémillon, 
sauvignon blanc et muscadelle) et 9 
hectares en cépages rouge (merlot, 
cabernet franc, cabernet sauvignon et 
malbec).   
L’ensemble du vignoble entame sa 
troisième année de conversion en 
agriculture biologique (lors de la 
vinification, l’usage du soufre est réduit 
au strict minimum). 
 

 
 


